MIWE athlet



Uchwyci¢ odpowiedni moment

Sami przyznaijcie: Czy jest cos bardziej
kuszqgcego niz Swieze, pachnqce buteczki

na Sniadanie?

Zanim taka buteczka trafi na Wasz stot

by rozbudzi¢ apetyt, musi ona przejs¢ wiele
roznych proceséw. Poniewaz ciasto to zywy
surowiec, w jego obrdbce kluczowe znaczenie
ma odpowiednia koordynacja tych proceséw
w czasie, oraz ich ptynny przebieg — przede
wszystkim jesli chodzi o obstuge pieca, ktéry
jest miejscem decydujgcym o ich formie i
jakosci. Aby zapewnic doskonatq jakos¢ wy-
piekow, ciasto musi by¢ wktadane i wyjmowane

z pieca doktadnie we wtasciwym momencie.

Piekarze dbajgcy o wysokqg jakos¢ swoich
wyrobow zawsze przywigzywali wage do
zachowania odpowiedniego czasu i ptynnosci
wypieku. Naturalng konsekwencjq jakosci

jest wzrost obrotéw i potrzeba automatyzaciji
procesow - te potrzebe spetnia MIWE athlet.
Technike zatadunku i wytadunku mozna
dopasowac do indywidualnych potrzeb klienta.
MIWE oferuje idealne rozwigzanie dla kazdego
typu pomieszczenia, dla kazdego rodzaju

piekarni i kazdej palety wyrobow.

Wszystko to mozna podsumowacé nastepujgco:
MIWE athlet — to najwyzszej klasy technologia
automatycznego zatadunku i wytadunku

pieczywa z pieca.

MIWE athlet zapewnia nie tylko komfort
i bezpieczeiistwo pracy, ale rowniez
widoczng poprawe jakosci produktow.



Typowy athlet:
moc niedzwiedzia.

Ale tagodnosé baranka,
gdy chodzi o sposob ob-
chodzenia sie z ciastem.

Absolutna czystosc:
Automatyczne zasysanie
okruchow przy wytadunku.

Bezpieczenstwo bez kom-
promisow:

Fotokomérki/2 hamulce

i mech. zabezpieczenie
przed upadkiem zapewnia-
ia bezpieczenstwo pracy.

Specjalista od chleba

i butek: Do wypieku chleba
bez formy i klasycznego
asortymentu butek.

Geniusz w dziedzinie
komunikacii.

Doskonale rozumie si¢

z piecem MIWE w Twojej
piekarni. A takze z Twoim
komputerem.

Bez trudu miesci

sie nawet w najm-
niejszej piekarni.
Mozliwa wysokosc
zatadunku do 560 cm.

Przejrzystosc, pewnosé
i wytrzymatosé: ekran doty-
kowy.

U nas nie ma potkniec.

Najlepsza jakos¢

z Twojego pieca:
Zatadowanie i wytado-
wanie punktualnie

co do sekundy.

Kompatybilny. Mozna z tatwosciq tqgczyé go z wszyst-
kimi ogdlnodostepnymi na rynku systemami zatadunku
i transportu.

Duze mozliwosci adapta-
cyjne.

Pasuje do kazdej piekarni.
Do kazdego procesu.

Do kazdego rozwigzania.




Chroni najwyzsze wartosci

Zatadunek pieca nalezat kiedys do najciez-

szych prac w piekarni. Poniewaz postawilismy

sobie za cel utatwianie zycia piekarzom,

od poczgtku opracowywalismy i ciggle udos-
konalamy rozwigzania utatwiajgce wykony-
wanie tych ciezkich prac i pozwalajgce chroni¢

najwyzsze wartosci.

Przede wszystkim zdrowie. Wystarczy nacisngé
przycisk, by MIWE athlet przejgt bez szemrania

wszystkie czynnosci, ktore podczas zatadunku

pieca obcigzajqg kregostup i nadwerezajq
miesnie: Bez §ladu zmeczenia podnosi on
i opuszcza ciezkie blachy, zatadowuije i oproz-

nia caty piec, a nawet caly zespot piecow.

Wptywa to rowniez na jakos¢ produktdw,
gdyz MIWE athlet obchodzi sie z ciastem ze
szczegblng ostroznosciq. Najbardziej wraz-
liwe ciasto nie podchodzi w gére, ale jest
bardzo ostroznie przektadane w sposéb per-

fekcyjnie zsynchronizowany, co sprawia,

ze wszelkie obcigzenia mechaniczne w tej
szczegoblnie wrazliwej fazie produkcyjnej bez-
posrednio przed wtozeniem do pieca zostajg
ograniczone do minimum. Piec zostaje otwarty
tylko na moment. Atmosfera w piecu pozostaje
niemalze niezmieniona, a energia jest opty-

malnie wykorzystana.

A propos efektywnosci: dzieki wysokosci
zatadunku 560 cm (np. dwa piece MIWE ideal

ustawione jeden na drugim) MIWE athlet ofe-




ruje wykorzystanie przestrzeni w pionie.
W ten sposéb mozna uzyskac dwa razy wiek-
szq powierzchnie wypieku przy tej samej

powierzchni, ktérq zajmuje piec w piekarni.

W ten sposob doszlismy do wartosci, ktore
MIWE athlet chroni najbardziej, a mianowicie:
budzet. Poniewaz usuwa on stres i przeciq-
zenia powstajgce na decydujgcym etapie

procesu produkcyjnego, prowadzi to do sku-

tecznej racjonalizacji pracy.

R6znorodnos¢ mozliwosci daleko posunietej
automatyzacji proceséw w piekarni pozwala
osiggnqc lepszq jakos¢ produktow i zwiek-
szy¢ bezpieczenstwo w zaktadzie.

tatwosé programowania i obstugi sprawia,
ze nawet przy najwiekszym natezeniu pracy

wszystko pozostaje pod kontrolg.

Przy tym nalezy pamietaé, ze MIWE, partner pie-
karzy, posiada odpowiednie rozwigzanie

dla kazdego zaktadu, w kazdej sytuacii.

Rozwiqgzanie, ktére w kazdej chwili mozna
dopasowac do aktualnych potrzeb indywidual-

nego klienta.

Nie zwlekaj. Zastosuj urzqdzenie zatadowcze

MIWE.







Bezpieczenstwo od poczgtku do koica

Niezaleznie od nacisku na wydajnosc
technologii zatadunku i wytadunku pieczywa,
podstawowym celem naszych wysitkdw jest
co$ zupetnie innego: zapewnienie bezpie-
czefistwa pracy. Dlatego doktadamy wszelkich
staraf, aby opracowana przez MIWE techno-
logia zatadunku byta nie tylko doskonata,

ale przede wszystkim od poczgtku do kofca

bezpieczna.

W niektérych konfiguracjach mozliwa jest
obstuga MIWE athlet bez kraty ochronnej.
Dostep do stotu roboczego jest w takim wy-
padku mozliwy z dwdch, lub nawet z trzech
stron, jednak predko$¢ podawania z boku
jest ograniczona stosownie do obowigzu-

igcych przepisow.

Fotokomorka, czy konwencjonalna obudowa:
MIWE athlet byt zaprojektowany, skonstruowany,
zamontowany i sprawdzony z myslg o bezpieczenstwie.

Jesli ze wzgledu na duzy stopien automaty-
zacji procesdw dostep do urzgdzenia nie gra
roli, natomiast podstawowe znaczenie ma
szybkos¢, MIWE athlet ofrzymuje obudowe
zabezpieczajgcq. Moze to by¢ krata ochronna
lub — mniej rzucajgca sie w oczy, ale réwnie

skuteczna fotokomorka.

Gdy w gre wchodzi bezpieczenstwo uzytkow-
nikéw, nie idziemy na kompromis w zadnej
dziedzinie: hamulce o duzej mocy utrzymuijg
ciezki stot roboczy w rownowadze w kazdym
potozeniu, a samohamowne uktady nape-
dowe i dodatkowe mechanizmy zabezpiec-

zajgce od poczqtku eliminujqg ryzyko przewro-

cenia lub upadku.

Zrozumiate jest samo przez sie, ze urucho-
mienie MIWE athlet bez uprzedniego doktad-
nego zbadania wszystkich kluczowych
mechanizmow jest po prostu niemozliwe.
Zapewnienie jakosci nie jest dla nas kwestig
koncowego sprawdzenia, ale raczej zasto-
sowania odpowiedniej koncepcji od poczgtku.
Dlatego kontrola jakosci i bezpieczenstwa

w firmie MIWE nie jest ostatnim ogniwem
tafcucha, ale raczej filozofig realizowang
konsekwentnie i z duzym zaangazowaniem

od A do Z, przez ludzi z sercem i z zapatem.

Najlepiej wida¢ to podczas codziennej
eksploatacji MIWE athlet.

Stwierdzamy to z catq pewnosciq.




Zapewnia ruch w interesie

Petna automatyzacja oznacza, ze caty skom-
plikowany proces produkciji przebiega gtadko

i bez wysitku. Od pierwszego dnia. Zawsze.

Rowniez w tej dziedzinie MIWE athlet jest
mistrzem w swoim fachu. Pod wzgledem
konstrukcyjnym i technicznym jest doskonale
wyposazony do wykonywania tej ciezkiej,

nieprzerwanej pracy.

Na przyktad w zabudowany w bebnie prze-
nosnika silnik Duplex, ktéry skonstruowalismy
we wspbtpracy z renomowanym producentem
silnikdw elektrycznych specjalnie na potrzeby
MIWE athlet. Podczas normalnej eksploatacii
wcale go nie widaé. Ale zalety jego obecnosci
mozna tatwo rozpoznaé. Na przyktad po

cichej pracy i niezawodnosci urzgdzenia.

Albo po tym, ze smarowanie elementéw zes-  Aby wszystko szto gtadko réwniez w ptaszczy-

potu napedowego i prowadnic odbywa sie Znie poziomej, dalismy naszemu MIWE athlet

automatycznie. Bez przestojow. Tak przy okazji. jako podstawe okrggty uktad szyn nie wyma-
gajqcych tgczenia, co zapewnia szczegoblnie
Silnik Duplex ma jeszcze jedng wazng zalete:

cichq prace i wyeliminowanie zanieczyszczen.
W jednej obudowie umieszczono naped tas-

mowy i naped przesuwu. Oznacza to zmniejs-

zenie ilosci elementoéw i utatwienie obstugi
technicznej. Wprowadzenie tej innowacji w
dziedzinie napedu korzystnie wptywa

na koszt produkcji zespotu na-

pedowego,a w konse-
Zaprojek-

kwencji na cene towany
specjalnie

catego urzg- na potrzeby
MIWE athlet

dzenia. silnik Duplex

wbudowany w
obudowe prze-
nosnika zapewnia

wyjatkowo cichg
prace urzqdzenia.
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Szyny wpuszczone w podfoge nie stanowiq
przeszkody pod nogami, oraz charakteryzujq
sie duzq trwatosciq dzieki zastosowaniu har-
towanej, szlifowanej stali. Na takiej podstawie
mozna przesuwacé urzgdzenia o duzej masie
bez uzycia duzej sity, dzieki czemu silniki

przesuwu zuzywajg znacznie mniej energii.

Higiena to warunek funkcjonowania piekarni.
Nasi konstruktorzy uznali, ze najtatwiej
utrzymac czystos¢, nie dopuszczajgc do pow-
stawania zabrudzen, dlatego projektujgc
MIWE athlet zwracali uwage na to, by ogra-
niczyé powierzchnie obszaréw wrazliwych

na zanieczyszczenia.

Szczegblnie tam, gdzie nie da sie catkowicie

wyeliminowaé zanieczyszczenia wilgotng

makaq, zastosowali systemy ktére w duzym
stopniu czyszczqg sie same.

Na przyktad w napedzie przesuwu zastgpili
powszechnie stosowane prowadnice kulkowe

rolkowymi.

Wszystko to sprawia, ze zatadunek pieca
za pomocg MIWE athlet przebiega zawsze

gtadko i sprawnie. Kiedy zaczynamy?

Automatyczne czyszczenie blach? To tatwe, dzieki automaty-
cznemu odsysaniu okruchow (MIWE athlet XL i XXL).



Co kto lubi Prawdziwy atleta: MIWE athlet L

Zatadunek pieca jest waznym aspektem w Obstuguje maksymalnie 2 piece z 6 komora-
kazdej piekarni, ale wymagania co do tech- mi wypiekowymi kazdy, a zatadunek i wyta-
nologii zatadunku rézniq sie zaleznie od dunek odbywa sie za nacisnieciem przycisku.

mocy przerobowych i zgdanego stopnia au-
tomatyzacji procesu. Dlatego MIWE oferuje
athlet w trzech wersjach. Dzieki temu w fir-
mie MIWE znajdqg Panstwo rozwigzania tech-
nologiczne zatadunku spetniajgce wszelkie
wymagania, odpowiednie dla kazdego typu
wnetrza, kazdego Srodowiska pracy i na

kazdq kieszen.




W6t roboczy do pracy na 2 zmiany:

MIWE athlet XL

Obstuguje do 18 komor wypiekowych w
maksymalnie 5 piecach. Zatadowuie i
wytadowuje wedtug okreslonego programu
(sterowanie komputerowe) wybrang komore
lub caty piec. Oferuje mozliwosé automaty-
cznego dopiekania pod koniec procesu

wypieku.



Serce w petni zautomatyzowanej piekarni: MIWE athlet XXL

Sterowanie cyfrowe czyni z niego idealnego
partnera dla systemow sterowania i analizy
na bazie komputera PC, wigcznie z progra-
mowaniem, nocnym startem i analizg
graficzng wykorzystania przepustowosci.
Umozliwia rowniez automatyczne wykony-
wanie czynnosci posrednich podczas wypie-
ku (np. spryskiwanie). Obstuguje do 12
koméor wypieku w maksymalnie 6 piecach —

to wszystko w systemie 3-zmianowym.




Przeglgd faktow:

Maks. liczba obstugiwanych piecow
Maks. liczba komér jednego pieca
Maks. liczba zatadowywanych komér
Praca na zmiany

Przysuwanie reczne

Przysuwanie autom. - naped silnikowy

Nap. siln. podnosnik, podajnik, tasma

Zatadunek/wytadunek w trybie recznym

Zatadunek/wytadunek w trybie automat.

Autom. dopiekanie pod koniec wypieku

Programowanie/Nocny start

Uruchomienie programu

Zraszanie przed i po wypieku

Autom. zraszanie podczas wypieku/

obrobka

Dostepny osprzet

Protokét btedow

Statystyka

Pottgczenie platformy prowadzqcej

Odkurzacz

Widok catego urzgdzenia na ekranie

Sterowanie

(1) pod warunkiem terminowych przeglgdéw

(2) wyposazenie opcjonalne

MIWE athlet L

MIWE athlet XL

MIWE athlet XXL

6 (szer. 120 lub 180 cm)

6 (szer. 120 lub 180 cm)

12 (szer. 120, 180 lub 200 cm)

12 18 > 30
1-2 2 3
X = _
opcja X X
X X X
X _ -

dowolna ilos¢ polecen z pan.

sterowania; progr. komputer.

dowolna ilos¢ polecen z pan.

sterowania; progr. komputer.

= X X
sterowanie piecem PC PC
sterowanie piecem PC PC

urzgdzeniem spryskujgcym (2);

Zaprogramowane

urzgdzeniem spryskujgcym (2);

Zaprogramowane

z taSma przet./wytadunkowq (?);

Zaprogramowane

z tasma przet./wytadunkowq 2);

Zaprogramowane

poprz. ap. zatadowczy

korytko uchylne

MIWE butler

stot zatadowczy

tasma poprzeczna

taSma przet./wytadunkowa
taSma fransportowa

stacja dokujgca

urzgdzenie spryskujgce

MIWE butler

stét zatadowczy

taSma poprzeczna

tadma przet./wytadunkowa
tasma fransportowa

stacja dokujgca

urzqdzenie spryskujgce

X (odczyt za pom. win CAB)

X

X

wykres wyk. przepustowosci

wykres wyk. przepustowosci

- X X
= X X
= X X

MIWE FP10

sterowanie systemowe

sterowanie systemowe




Doskonata integracja

Zatadunek to etap miedzy przygotowaniem
ciasta a wypiekiem, zas wytadunek to ogniwo
miedzy wypiekem a dostawq pieczywa.
Zastosowanie w tym miejscu odpowiedniej
technologii ma wiec kluczowe znaczenie

dla zapewnienia jakosci produktéw i racjona-

lizacji procesow w piekarni.

Technologia zatadunku i wytadunku firmy
MIWE $wietnie komponuije sie w powszechnie
stosowane w piekarniach systemy transportu
i przeptywu materiatu. Dzieki temu przeptyw
materiatu odbywa sie ptynnie, a jakos¢ pro-

duktow jest doskonata.

Jak przystato na tak wszechstronne urzg-
dzenie, MIWE athlet pasuje do kazdego pieca
z blachami o wymiarach zgodnych z normg
europejskq. Najefektywniej wspotpracuje

on oczywiscie z piecami firmy MIWE, gdyz s
ystemy sterowania pieca i urzqdzenia
zatadowczego sq w petni zintegrowane.
Oznacza to lepszq kontrole, lepsze sterowanie,

fatwiejszqg obstuge.

Dzieki dostepnemu
osprzetowi, MIWE athlet
oferuje niezliczone
mozliwosci racjonalizacji
przeptywu materiatu.

kesy ciasta —

taSma zatadowcza
taSma poprzeczna
MIWE butler

stét zatadowczy
stacja dokujgca

urzqdzenie spryskujgce

zatadunek —

MIWE athlet

Jesli chodzi o integracje z urzqdzeniami do
podawania i transportu, réwniez tutaj
mozliwosci sq nieograniczone.

Czy po stronie zatadunku umiescic kosze,
poprzeczny aparat zatadowczy, czy korytka
uchylne, czy ciasto ma by¢ podawane
bezposrednio ze stotu zatadowczego, czy ma
pochodzi¢ z komory garowniczej, czy z wozka
garowniczego, czy ma by¢ ciete, znakowane,
obracane, zaparowane czy zraszane

- o tym decydujg Panstwo sami, wzigwszy
pod uwage optymalne warunki dla danego
produktu (oraz oczywiscie ilos¢ miejsca doste-
pnego w piekarni). MIWE athlet jest

zawsze do ustug. Do zatadunku wszystkich
rodzajéw chleba wypiekanego bezposrednio
i do klasycznego asortymentu butek.

A z opcjonalnym podajnikiem komér réwniez
do wszystkich produktéw wypiekanych na

blachach lub w formach zespolonych.

piec —

MIWE ideal
MIWE thermo-express

MIWE electro

wytadunek —

MIWE athlet

Mozliwe jest takze reczne podawanie ciasta
bezposrednio na stot roboczy. Bez potrzeby
schylania sie lub wyciggania, dzieki
mozliwosci regulacji wysokosci stotu.
Czesto nie jest to jednak najlepsza metoda,
gdyz podczas naktadania ciasta na stét
roboczy nie mogq byé wykonywane zadne
inne czynnosci. Dla zapewnienia najekono-
miczniejszego wykorzystania urzgdzenia
zaleca sie wiec korzystanie z osobnych sto-
tow podajqgcych i odbierajgcych, co pozwoli
zredukowac do minimum czas przestojow

i zwiekszy¢ liczbe obstugiwanych komoér
wypiekowych. Automatyczne przejmowanie
kesoéw ciasta moze wykonaé MIWE butler,

idealny partner dla urzqdzenia MIWE athlet.

Podobng wszechstronnoscig charakteryzuje
sie rowniez czes¢ urzqdzenia stuzgca do
wytadunku. Urzgdzenia zraszajqgce, tasmy
przenosnikowe, przenosniki lub tasmy
zeslizgowe, stoty do odbierania, przenosniki
slizgowe Srubowe, stoty obrotowe — opcje
wyposazenia po stronie wytadunku moznaby

wyliczaé bez koAca.

Zrozumiate jest wiec, ze oferujemy MIWE athlet
jako kluczowy element kompletnej linii produk-

cyjnej — od wyrobu ciasta do ekspedyciji.

odtransportowanie —

taSma przetadunkowa
urzqdzenie spryskujgce
tasma wytadunkowa
pochylnia wytadunkowa
taSma transportowa

Wozek na upieczone produkty






Wszystko pod kontrolg

Aby automatyzacja zaktadu udata sie,
niezbedny jest system sterowania, ktory per-
fekcyjnie ustawia i kontroluje wszystkie para-
metry. Poniewaz potrzeby piekarni rézniq sie,
firma MIWE oferuje dwa rodzaje sterowania

urzgdzeniem MIWE athlet.

Do klienta nalezy decyzja, czy zastosowac ste-
rowanie standardowe, w petni zautomatyzo-
wane sterowanie systemowe. Wszystkie syste-
my sterowania MIWE sq projektowane i produ-
kowane w naszej firmie. Nie kupujemy ich od
podwykonawcdw. Tylko w ten sposdb jesteSmy
w stanie zagwarantowaé, ze bedg one kom-
patybilne z systemami do innych naszych urzg-

dzen, a takze miedzy sobg.

Sterowanie standardowe
czy (przedstawione tutaj)
wygodne sterowanie
systemowe - wybor zalezy
tylko od indywidualnych
potrzeb klienta.



» Sterowanie standardowe

Sterowanie standardowe doktadnie i nieza-
wodnie obstuguje wszystkie podstawowe
funkcje zatadowcze i wytadowcze. Naciskasz
przycisk — MIWE athlet podjezdza do wybranej
komory wypieku, zatadowuije lub wytadowuije
wybrane kesy ciasta i wraca do pozycji

wyjsciowej.

W piecach z wersjq sterowania MIWE FP,
MIWE athlet automatycznie wigcza funkcje
pieczenia i zaprogramowanego zaparowania.
Jesli piec wyposazony jest w system sterowa-
nia MIWE TC, uruchomiony zostaje kompletny
program wypieku. Jesli dodatkowo dostepna
jest tasma odbierajgca, MIWE athlet moze
automatycznie wytadowaé i przetozyé pieczy-
wo, gdy piec wysle sygnat, ze proces wypieku
zostat zakonczony. Opcja sterowania standar-
dowego daje mozliwos¢ recznego przysuwa-

nia urzqdzenia z boku i obstugi kilku piecow.

——

MIWE athlet-system

Datei Ofenwahl Statistk Einstellen Sprache
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»» Sterowanie systemowe

Sterowanie systemowe oferuje komfort
obstugi w petni skomputeryzowanej piekarni.
Wystarczy wybraé jeden program — reszta
przebiega prawie catkowicie automatycznie:
W piecu wybrany zostaje program wypieku
(temperatura, zaparowanie, czas wypieku,
otwieranie drzwi, ew. czynnosci posrednie)

a MIWE athlet zatadowuie ciasto punktualnie
co do sekundy i wytadowuje gotowe pieczywo

z tqg samg punktualnosciq.

System ten umozliwia obstuge maksymalnie
6 piecow, a catym procesem zatadunku

i wytadunku mozna sterowac centralnie

z komputera, na ktérego ekranie mozna $le-
dzi¢ aktualny stan wszystkich urzgdzeh.
Dzieki temu osoba odpowiedzialna za prace
w piekarni jest zawsze poinformowana o sta-
nie wszystkich piecow i komor wypiekowych,
stanie zatadowania, zakresie wypiekanych
produktéw, temperaturze, pozostatym czasie
wypieku oraz kolenosci zatadowania i wyta-

dowania.

Oczywiscie w kazdej chwili mozliwa jest
reczna ingerencja. Dostepna jest takze opcja
programowania czasu uruchamiania
urzgdzenia w nocy oraz zmiany oprogramo-

wania.

Sterowanie systemowe umozliwia takze
sterowanie osprzetem. Mozna je w kazdej
chwili rozszerzy¢ do petnego systemu stero-
wania komputerowego win CAB (Computer
Aided Baking), oferujgcego mozliwos¢ zdalnej
diagnostyki i serwisu a takze analiz statystycz-
nych.

Warto wiedzie¢, ze wszystkie elementy nadal
posiadajg wiasne systemy sterowania.

W bardzo nieprawdopodobnym przypadku
wystqpienia awarii, praca piekarni nie zosta-
nie zaktécona, gdyz elementami tymi mozna

sterowac indywidualnie.

Ktérgkolwiek opcje Panstwo wybiorq:
automatyczny zatadunek za pomocq

MIWE athlet to zawsze strzat w dziesigtke.

Jeden centralny pulpit sterowania:

dostepne w opcji sterowanie systemowe

do MIWE athlet XXL witgcza do 8 piecow w system
automatycznego zatadunku i wytadunku.



AUTOMATYZACIJA

MIWE utatwia zycie piekarza:

Nasza oferta obejmuije petng palete, od piecéw
sklepowych o duzej sprawnosci pieczenia,

poprzez solidne klasyczne piece piekarnicze,

po W petni zautomatyzowane, profesjonalne
zespoty urzqdzen. Oferte uzupetnia system
chtodzenia, ktory przyczynia sie do uspraw-
nienia proceséw poprzedzajgcych pieczenie
i pozwala osiggngé doskonatq jakosé

wypiekow.

Dzieki nowym rozwigzaniom technicznym,
ciezka fizyczna praca zwigzana z zatado-
waniem piecéw nalezy dzis do historii.
Kolejny atut, to szeroka gama dostepnych
systemow sterowania, od ,sterowania przez
wcisniecie jednego przycisku” umozliwiajg-
cego obstuge przez personel spoza branzy
piekarniczej, po przeznaczone dla fachowcéw
wyrafinowane systemy sterowania i doku-

mentacji.

Wreszcie: Serwis, na ktérym zawsze mozna

polegac.
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